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Der Linus40 ist ein Klassiker unserer Aufthekenkthlgerate. Ein Trockenkuhler in einem zeitlosen
Edelstahl-Relief-Design und unserem BT2000 Bierhahn. Er ist mit einer guten Kuhlleistung und
zuverlassigen Kuhltechnik ausgestattet und ohne lange Vorkuhlzeiten sofort einsatzbereit.

Mit unserer innovativen Kuhltechnologie und bewahrter Technikkompetenz,

besitzt der Linus40 folgende Starken:

Hohe Verarbeitungsqualitat
Kosteneffiziente Kuhlleistung
Handliche Dimensionen
Inklusive Tropfschale

Sofort einsatzbereit

Hervorragende Eigenschaften
Klassisches Design

Hochwertiger, moderner Look im
Edelstahl-Relief-Design

Offenausschank leicht gemacht
Hohe Leistung bei geringem Gewicht
und kleinem Platzbedarf

Flexibler Einsatzbereich
Sowohl im professionellen Ausschank
als auch im privaten Einsatz




Leistung

Ausschankkapazitat in I/Std.
kontinuierlich bei einem DeltaT
von 10 °C (18 auf 8 °C):

Kaltetechnik
Kompressor:

Kompressor Leistung:
Kuhlleistung kontinuierlich:
*Bei O °C Verdampfung

Steuerungsart:

Kiihlschlangen
Materialart:

Anzahl der Kuhischlangen:
Lange der Kuhlschlange:
Innendurchmesser:

Maximale AuBentemperatur:

Wérmeabgabe
Im Arbeitsbereich betragt die
Warmeabgabe:

Stromversorgung
Anschlussspannung:
Leistungsaufnahme:
Stromanschluss:

Dimensionen

Hbohe:

Breite mit Griffen:
Tiefe:

Tiefe mit Tropfschale:

Gewicht
Gerategewicht;
Versandgewicht:

385mm

376mm

42 Liter

7,6cem/ 1/5 PS
408 Watt*
499 Watt / 429 kcal

mechanisches Thermostat

Edelstanl
1 Stdck
8m

7 mm

32°C

844 Watt

230V /50 Hz
345 Watt
2 m Kabel mit Eurostecker

385 mm
376 mm
310 mm
498 mm

25 kg
27 kg

Ausfiihrungen und Bestellnummern Linus40

als Oberthekengerat (OTK)

1 Zapfhahn BT 2000, 7 mm 49 1571 970
1 Zapfhahn BT 2000, 7 mm, 49 1571 971
Luftkompressor

1 Zapfhahn BT 2000, 7 mm 49 1571 972

als verwendungsfertige Schankanlage

als Unterthekengerat (UTK)

1-leitig, 7 mm 49 1571 973

Kuhlleistungen und Ausgabekapazitaten bei
24°C Umgebungstemperatur,
Biereingangstemperatur von 18°C und
Bierausgangstemperaturen von unter 8°C.
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