Food Preparation Machines
Made in Sweden

der

miiseschnei
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Gemuseschneider
RG-200

« Schneidet, wirfelt, schneidet
Julienne und Buntschnitt, reibt
Obst, Gemiise, trockenes Brot,
Kase, Nusse und Pilze.

« Tischmodell mit einer langen
Lebensdauer.

+ Kapazitat: 700 Portionen/Tag,
7 kg/Minute



Zubehor

|

Einfullstutzen-
Einsatz inkl. StoRel

Schréagschnitt-
Einfiillvorrichtung

Beachtliche GroRe

RG-200 wurde fiir kleinere Kiichen
entwickelt, die aber die Qualitat und

die Kraft eines grofRen professionellen Ge-
museschneiders benotigen. Das Modell
kann als Tischgerat verwendet werden.
Durch die Schrégstellung ist der Einfil-
lkopf gut zuganglich und der Druckhebel
leicht mit einer Hand zu bedienen.

Sicher und schnell

Dank der automatischen Start- und Stopp
Funktion erledigen Sie Ihre Schneidar-
beiten in kiirzester Zeit. Sobald die Driick-
erplatte Uber der Einfiill6ffnung steht,
beginnt der Schneidevorgang. Die Mas-
chine stoppt, sobald die Driickerplatte
von der Einfiilléffnung entfernt wird. Die
RG-200 hat einen grofRen, vollmondfor-
migen Einflillzylinder. Die patentierte
Zentrierung der Schneidscheibe sorgt

fiir eine bestmogliche Nutzung des Volu-
mens im Einflllzylinder. Dadurch wird
der Vorschneidebedarf reduziert und das
Befiillen vereinfacht.

Sicherheitssysteme

Sobald die Gemiiseschneider-Vorrichtung
abgenommen wird, kann die Maschine
nicht mehr starten. So besteht kein
Risiko, dass die Messer ungesichert
starten.

Perfekte Hygiene

Das Modell RG-200 hat glatte
Oberflachen, abgerundete Ecken und
keine unnétigen Kanten, in denen sich
Reste festsetzen kénnen.

Einfache Reinigung

Durch die IP44 Schutzklasse ist die Mas-
chine leicht zu reinigen. Alle abnehmbar-
en Teile kdnnen ohne Werkzeug schnell
und einfach demontiert werden.

Material

Das Maschinengehduse und die Einfill-
vorrichtung bestehen aus robustem
Metall. Die Messerklingen sind aus
Messerstahl von hochster Qualitat
gefertigt und kdnnen zum Austausch
oder zum Schleifen entfernt werden.

Leicht zu bewegen

Die relativ kleine Maschine hat viele
Vorteile. Das Modell RG-200 benétigt
kaum Platz und ist durch den Griff auf der
Ruickseite der Maschine leicht zu tragen.

Maschinentisch

Behalterwagen

Hochstmaogliche Zuverlas-
sigkeit

Der starke Asynchronmotor ist beson-
ders laufruhig. Die Kraftlibertragung
erfolgt riemenlos Uber ein wartungs-
freies Getriebe und sorgt fiir ein
hohes Drehmoment. Selbst bei voller
Beladung, mit sehr harten Lebensmit-
teln, lauft die Maschine problemlos
an. Das macht die RG-200 zu einer
auflergewdhnlich zuverldssigen und
robusten Maschine.

Schneidwerkzeug fiir jeden
Anlass

Das Modell RG-200 schneidet, wiirfelt,
schneidet Julienne und Buntschnitt und
reibt alles, von harten bis zu weichen
Produkten. Jedes Messer und auch die
Reibeplatten kdnnen ausgetauscht
werden.

Perfekte Ergebnisse

Die Drehgeschwindigkeit der Schneids-
cheiben ist fein abgestimmt. Die Messer
werden speziell geschliffen, um ein
optimales Ergebnis zu erzielen.
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Alle Schneidscheiben sind fiir die Reinigung in der Spiilmaschine geeignet.. «=Stainless Steel

- Schneidscheiben Sind geeignet um hartes und weiches Gemise, wie zum Beispiel
p \ ) :
L 0.5,1,1.5,2,3,4,5, Ot.).st, Plllze usw..zu schne!de.n. . ) .
6,7,8,9,10 mm. Wiirfeln in Verbindung mit einem geeigneten Wiirfelgitter.

Schneiden Pommes Frites in Verbindung mit dem entsprechenden
Gitter.

Standardschneidscheiben Sind geeignet, um harte Lebensmittel zu schneiden wie
Wurzelgemiise usw. Wiirfeln in Verbindung mit einem

20 mm. geeigneten Wirfelgitter.
Feinschnittscheiben Sind geeignet, um harte und weiche Lebensmittel zu schneiden wie
15 mm Wurzelgemiise, Obst, Pilze usw.

Wiirfeln in Verbindung mit einem geeigneten Wiirfelgitter.

,»Soft“-Schneidscheiben  Sind geeignet, um weiches Gemiise, Friichte, Pilze usw. zu schneiden.

8,10, 12, 15 mm. Vorzugsweise werden sie beim Wiirfeln von weichen Lebensmitteln
in Kombination mit einem geeigneten Wiirfelgitter genutzt.

Wellenschnittscheiben Schneidet dekorative Scheiben aus Roter Beete, Gurken, Karotten
usw. im Wellenschnitt.

2,3,4,5,6 mm.

Julienne Schneiden Streifen aus harten Lebensmitteln fir Suppen, Salate,
2x2, 2x6, 3x3, 4x4, 6x6, E!ntopfe, Dekoratlo'nen usw. ‘ '

8x8, 10x10 mm. Sind auRerdem geeignet um leicht gebogene Kartoffelchips /

Pommes Frites zu schneiden.

Reibscheiben Raspeln Karotten und Kohl fiir Rohkostsalate. Reiben Niisse,
Mandeln und trockenes Brot.

Die 6 mm oder 8 mm-Reibescheiben werden vorzugsweise
verwendet, um Kohl oder Kase fiir Pizza zu reiben.

15,2,3,4.5,6,8,10 mm.

Feinreibscheiben Sind geeignet, um Lebensmittel sehr fein zu reiben wie z.B.
rohe Kartoffeln fiir Kartoffelpuffer oder trockenes Brot
zu Semmelbréseln.

Hartkiasereibscheiben Ideal geeignet zum Reiben von Hartkdse wie beispielsweise
Parmesan. i
Feinreibscheiben, Sind geeignet um Lebensmittel sehr fein zu reiben, wie z.B.
extrafein Kartoffeln oder Meerrettich zu einem Piiree.
Wiirfelgitter Sind in Kombination mit einer entsprechenden Schneidscheibe

geeignet um Wiirfel zu schneiden.

6x6, 8x8, 10x10, 12x12 N i ..
‘i ’ Wiirfeln sowohl hartes als auch weiches Gemiise, Obst usw.

15x15, 20x20, 25x25 mm.

Schauen Sie sich unsere Beispiele & Inspirationsvideos an. hallde.com




Food Preparation Machines
Made in Sweden

Gemiiseschneider RG-200

+ Grofe vollmondférmige Einfiilloffnung reduziert das Vorschneiden

+ Antrieb Uber wartungsfreies Getriebe, direkt mit dem Motor verbunden.

« Ergonomische Schragstellung reduziert die Belastung fliir Arme, Schultern und Ricken.
« Bequemes Beflllen von Tomaten, Zwiebeln, Zitrusfriichten, usw.

Maschine

« Motor: 0.37 kW. Geschwindigkeit, 230 V, 1-phasig, 50 Hz.
« Kraftlibertragung: Planetengetriebe

« Sicherheitssysteme: zwei Sicherheitsschalter.

+ Schutzart Maschine: IP44.

+ Schutzart Schalter: IP65.

» Steckdose: geerdet 1-phasig, 10 A.

« Sicherung: 10 A, verzogert.

Gerduschpegel LpA (EN31201): 73 dBA.

Magnetfeld: < 0,5 Mikrotesla.

Material

« Maschinengehduse: Eloxierte und
polierte Aluminiumlegierung.

+ Schneidscheiben: Edelstahl oder
Aluminiumlegierung.

+ Messerklingen: rostfreier Stahl.
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Einfiillvorrichtung

« Einfillzylinder: Volumen 3 Liter.
Hohe 185 mm. Durchmesser 170 mm. 385 385
« Einflllrohr Durchmesser innen: 56 mm.

Schneidwerkzeuge f@ﬁ

« Durchmesser: 185 mm.
« Geschwindigkeit: 350 U/min (50 Hz).

Art der Zubereitung

« Schneidet, wiirfelt, reibt, schneidet Julienne
und Buntschnitt von Obst, Gem(se, trockenes
Brot, Kése, Nisse, Pilze, usw.

215
Anwendungsgruppen m

« Restaurants, Schiffe, Tagesheime, Altersheime,
Krankenhduser, Catering Einrichtungen, usw. 590

1270

Nettogewicht
+ Maschine: 18 kg.
« Schneidscheiben: 0,5 kg

Standards

« Besuchen Sie www.hallde.com und wahlen
Sie Produkte und Zertifikate.
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Wir behalten uns das Recht vor, Veranderungen im Design und der Produktpalette ohne Ankiindigung vorzunehmen.
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